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1. OBJETIVOS

Orientar o discente de engenharia de alimentos durante o estdgio supervisionado através da realizacdo de
reunides, além de acompanhar o andamento dos projetos a serem desenvolvidos durante o estdgio; Enfatizar a
importancia dos tépicos de estudos apresentados durante todo o curso de graduacédo, ressaltando a importancia dos
mesmos, bem como da sua aplicagdo pratica na industria, ou seja, adaptar o aluno ao seu futuro ambiente de trabalho
e colocar em pratica os conhecimentos adquiridos durante o curso.

Proporcionar ao discente a vivéncia no ambiente profissional. Durante a realizacdo do estdgio, o aluno terd a
oportunidade de desenvolver as seguintes competéncias: formular, conceber, implantar e supervisionar solugoes
criativas e desejaveis relacionadas a Engenharia de Alimentos, analisando e compreendendo os usudrios dessas
solugoes e seu contexto politico, social, cultural, ambiental, econémico e legal; analisar e compreender os fenémenos
fisicos e quimicos presentes nos processos da industria de alimentos por meio de modelos simbdlicos, fisicos e outros,
verificados e validados por experimentacao; conceber, projetar e analisar sistemas, produtos e processos da industria
de alimentos; comunicar-se eficazmente nas formas escrita, oral e grafica; trabalhar e liderar equipes
multidisciplinares; conhecer e aplicar com ética a legislacao que regulamenta as atividades da indtstria de alimentos;
aprender de forma autéonoma e lidar com situagoes e contextos complexos.

2. EMENTA

A referida disciplina (regida por normas especificas) tem carater particular, isto ¢, depende do tipo de trabalho a ser
desenvolvido durante o estdgio supervisionado. Neste contexto, tépicos referentes ao projeto serao definidos pelo
orientador de estdgio. A disciplina é individualizada por aluno, de conteudo variavel, realizada em industrias, centros
de pesquisa, instituicbes ou 6rgaos prestadores de servigos, sob orientagdo de um professor do Curso de Engenharia
de Alimentos.

3. PROGRAMA

O programa desta disciplina devera ser definido a partir das atividades a serem desenvolvidas pelo discente no
estagio supervisionado. As segoOes bibliografia bésica e bibliografia complementar apresentam topicos gerais no
contexto de engenharia de alimentos.
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