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1. OBJETIVOS
Compreender	 e	 estimar	 as	 propriedades	 termodinâmicas	 de	 substâncias	 puras	 e	 de	 misturas.	 Analisar	 os	 efeitos
térmicos	 em	 processos	 termodinâmicos.	 Estudar	 e	 investigar	 os	 fenômenos	 físicos	 relacionados	 com	 o	 estado	 de
equilíbrio	e	estabilidade	em	sistemas	termodinâmicos,	suas	relações	formais	e	alternativas.	Identificar	e	interpretar
processos	 e	 equipamentos,	 permitindo	 seu	 dimensionamento,	 proposição	 de	 soluções	 e	 melhorias.	 Desenvolver	 a
capacidade	de	análise,	dedução,	raciocínio	lógico,	visão	espacial	e	promover	abstrações.
	
2. EMENTA
Termoquímica	 e	 efeitos	 térmicos;	 os	 postulados	 termodinâmicos;	 condições	 de	 equilíbrio;	 relações	 formais;
fugacidade;	propriedades	residuais	e	de	excesso;	propriedades	termodinâmicas	de	substâncias	puras	e	de	soluções;
equilíbrio	de	fases.
	
3. PROGRAMA
1.	Efeitos	térmicos

1.1.	Capacidade	caloríficas	dos	gases	em	função	da	temperatura
1.2.	Capacidade	caloríficas	de	sólidos	e	de	líquidos
1.3.	Mudança	de	fase	das	substâncias	puras
1.4.	Equações	químicas	e	cálculos	estequiométricos
1.5.	Os	calores	padrões	de	reação,	formação	e	combustão
1.6.	Os	efeitos	térmicos	nas	reações	químicas

2.	Propriedades	Termodinâmicas	de	fluidos	puros
2.1.	As	energias	livres
2.2.	Relação	entre	propriedades	termodinâmicas	para	uma	fase	homogênea	com	composição	constante
2.3.	Relações	de	Maxwell
2.4.	Expressão	de	grandezas	termodinâmicas	em	termos	de	propriedades	mensuráveis
2.5.	As	propriedades	residuais
2.6.	Correlações	generalizadas	para	cálculo	de	propriedades	residuais
2.7.	Cálculo	de	grandezas	termodinâmicas	a	partir	de	equações	de	estado

3.	O	Equilíbrio	entre	fases
3.1.	Os	critérios	de	equilíbrio	entre	fases
3.2.	A	descrição	do	equilíbrio	entre	fases	através	de	equações	de	estado
3.3.	A	descrição	do	equilíbrio	entre	fases	através	de	modelos	de	excesso
3.4.	O	equilíbrio	líquido-vapor

4.	Termodinâmica	das	Soluções
4.1.	A	equação	fundamental
4.2.	A	energia	de	Gibbs	de	uma	mistura
4.3.	A	entropia	do	processo	de	mistura
4.4.	Propriedades	Parciais	Molares
4.5.	Solução	ideal
4.6.	Tipos	de	soluções
4.7.	As	propriedades	residuais	e	o	coeficiente	de	fugacidade
4.8.	As	misturas	gasosas
4.9.	As	propriedades	em	excesso	e	o	coeficiente	de	atividade
4.10.	Diagramas	temperatura-composição

5.	Estudos	de	Casos
5.1.	Análise	de	aplicações	de	interesse	da	indústria	de	alimentos	aplicando	os	conceitos	termodinâmicos
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