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1. OBJETIVOS

Adquirir conhecimentos basicos sobre toxicologia de alimentos e tipos de carcinogénicos desenvolvidos em alimentos,
e assim propor melhorias ou novos produtos e processos de forma a reduzir ou eliminar estes componentes dos
alimentos.

2. EMENTA

Fundamentos de toxicologia. Delineamento de estudos de toxicidade. Carcinogénese quimica. Compostos toxicos
naturais de origem vegetal e animal. Aditivos alimentares, pesticidas, metais téxicos e micotoxinas em alimentos.
Contaminantes ambientais e compostos toxicos formados durante o processamento.

3. PROGRAMA

1. Toxicologia: Retrospecto histérico, definicdo. Importancia da toxicologia de alimentos. Caracteristicas da
exposicao. Relacdo dose-efeito. Fundamentos de toxicologia: Toxicocinética, téxico dinamica.

2. Carcinogénese quimica. Definicdao e modo de acao dos carcindégenos quimicos. Relagdo mutagénese-carcinogénese.
Relacao dieta-cancer.

3. Delineamento de estudos de toxicidade: toxicidade aguda, subcronica e crénica. Estabelecimento do Nivel sem
Efeito Téxico Observavel (NOEL). Célculo da Ingestdo Didria Aceitavel (IDA) e da tolerancia em alimentos.

4. Codex Alimentarius, JECFA, Anvisa.

5. Téxicos naturais de origem vegetal: Classificagcdo e ocorréncia em alimentos. Mecanismos de acao. Efeito do
processamento.

6. Toxicos naturais de origem animal: Classificagdo e ocorréncia em alimentos.
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