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1. OBJETIVOS

jetiv rais:
Atuar junto a sociedade na divulgacdo e informacéao de temas relacionados a Engenharia de Alimentos e aos alimentos
industrializados, como curiosidades, novidades, mitos e verdades.

Objetivos especificos:
- Informar a comunidade externa o papel do Engenheiro de Alimentos na sociedade;

- Divulgar a necessidade e os beneficios dos alimentos industrializados no mundo moderno;
- Divulgar novidades e curiosidades na area da Engenharia de Alimentos;

- Estimular no aluno a visdo critica para a sociedade, identificando temas de interesse da comunidade que demandam
melhor esclarecimento ou informacdes confiaveis sobre a industria de alimentos, como seguranca alimentar,
conservacao de alimentos, rotulagem, entre outros;

- Promover eventos ou preparar material informacional relacionados a Engenharia de Alimentos e areas correlatas;
- Promover a formacgdo académica, pessoal e profissional do aluno junto a comunidade.

2. EMENTA

O papel do Engenheiro de Alimentos na sociedade. Pesquisa e inovacdes na engenharia de alimentos. Producao de
material midiatico.

3. PROGRAMA

1. Introducao

1.1. Conceito de extensdo universitaria

1.2. O tripé das universidades (pesquisa, ensino e extensao)
1.3. Principios da extensao universitaria brasileira

2. Metodologia para desenvolvimento de um projeto de extensao universitaria
2.1. Cadastro do projeto no Sistema de Extensao da UFU (SIEX)
2.2. Organizacao de um projeto de extensao

3. O Engenheiro de Alimentos na sociedade

3.1. A importancia da Engenharia de Alimentos no fornecimento de alimentos para a sociedade
3.2. Estudos de caso: mitos e verdades sobre alimentos industrializados

3.3. Pesquisa e inovagoes dentro das areas de atuacdo da Engenharia de Alimentos

4. Execucao da extensao

4.1. Levantamento de tépicos atuais de interesse da sociedade sobre a Engenharia de Alimentos, a producao e/ou
consumo de alimentos industrializados

4.2. Elaboracao da proposta de extensao na forma de programa, projeto, curso, palestra, prestacdo de servico ou
evento para a comunidade externa, com registro no Sistema Informacdo da Extensao (SIEX)

4.3. Producao de material de divulgacao

4.4. Execucao da agao de extensao
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