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1. OBJETIVOS
Adquirir	conhecimentos	básicos	sobre	toxicologia	de	alimentos	e	tipos	de	carcinogênicos	desenvolvidos	em	alimentos,
e	 assim	 propor	 melhorias	 ou	 novos	 produtos	 e	 processos	 de	 forma	 a	 reduzir	 ou	 eliminar	 estes	 componentes	 dos
alimentos.
	
2. EMENTA
Fundamentos	 de	 toxicologia.	 Delineamento	 de	 estudos	 de	 toxicidade.	 Carcinogênese	 química.	 Compostos	 tóxicos
naturais	 de	 origem	 vegetal	 e	 animal.	 Aditivos	 alimentares,	 pesticidas,	metais	 tóxicos	 e	micotoxinas	 em	 alimentos.
Contaminantes	ambientais	e	compostos	tóxicos	formados	durante	o	processamento.
	
3. PROGRAMA
1.	 Toxicologia:	 Retrospecto	 histórico,	 definição.	 Importância	 da	 toxicologia	 de	 alimentos.	 Características	 da
exposição.	Relação	dose-efeito.	Fundamentos	de	toxicologia:	Toxicocinética,	tóxico	dinâmica.
2.	Carcinogênese	química.	Definição	e	modo	de	ação	dos	carcinógenos	químicos.	Relação	mutagênese-carcinogênese.
Relação	dieta-câncer.
3.	 Delineamento	 de	 estudos	 de	 toxicidade:	 toxicidade	 aguda,	 subcrônica	 e	 crônica.	 Estabelecimento	 do	Nível	 sem
Efeito	Tóxico	Observável	(NOEL).	Cálculo	da	Ingestão	Diária	Aceitável	(IDA)	e	da	tolerância	em	alimentos.
4.	Codex	Alimentarius,	JECFA,	Anvisa.
5.	 Tóxicos	 naturais	 de	 origem	 vegetal:	 Classificação	 e	 ocorrência	 em	 alimentos.	 Mecanismos	 de	 ação.	 Efeito	 do
processamento.
6.	Tóxicos	naturais	de	origem	animal:	Classificação	e	ocorrência	em	alimentos.
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