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FICHA DE COMPONENTE CURRICULAR

CODIGO: COMPONENTE CURRICULAR:
Atividades Curriculares de Extensao: Leite

UNIDADE ACADEMICA OFERTANTE: SIGLA:
Faculdade de Engenharia Quimica FEQUI

CH TOTAL TEORICA: CH TOTAL PRATICA: CH TOTAL:
0 horas 30 horas 30 horas

1. OBJETIVOS

Propiciar ao aluno a vivéncia em atividades de extensdo na area de leite, promovendo formacgdo académica, pessoal e
profissional do aluno e a formacdo da comunidade externa a universidade.

2. EMENTA

Lacteos e Nutricao. Queijo Minas Artesanal. Agées que articulam o ensino, a pesquisa e a extensdo com o objetivo de
viabilizar a relagao transformadora entre Universidade e Sociedade.

3. PROGRAMA
1. Lateos e Nutricao:

1.1 Alergia a proteina do leite de vaca e intolerancia a lactose
1.2 Leite e produtos lacteos na promocéao da satude
1.3 Produtos lacteos funcionais

2. Queijo Minas Artesanal:

2.1. Processamento
2.2. Boas Praticas de Ordenha
2.3. Boas Praticas de Fabricacéo

3. Execucao da atividade de extensao

3.1. Levantamento das possibilidades de agdes extensionistas para intervencao na comunidade externa a UFU

3.2. Elaboracao da proposta de extensao na forma de programas, projetos, palestras, cursos ou atividades de
prestacao de servigos, com registro da acao no Sistema Informacao da Extensao (SIEX)

3.3. Divulgacao da agao para a sociedade

3.4. Execucgao da acao de extensao

4. BIBLIOGRAFIA BASICA

CRUZ, A.G. et al. Quimica, bioquimica, analise sensorial e nutricao no processamento de leite e derivados.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016.

DAMODARAN, S.; PARKIN, K.L.; FENNEMA, O.R. (Ed.). Quimica de Alimentos de Fennema. Porto Alegre: Artmed,
2010.

OLIVEIRA, M. N. Tecnologia de produtos lacteos funcionais. Sdo Paulo: Atheneu, 2009.

5. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DAMODARAN, S.; PARKIN, K.L.; FENNEMA, O.R. (Ed.). Quimica de Alimentos de Fennema. Porto Alegre: Artmed,
2010.

LIMA, U.A. Matérias-primas dos alimentos. Sao Paulo: Edgard Blucher, 2010. 402 p.
FURTADO, M.M. Queijos com olhaduras. Sao Paulo: Fonte Comunicacoées e Editora, 2007. 179p.
SPREER, E. Lactologia industrial. Zaragoza: Acribia, 1975. 461p.

TRONCO, V.M. Manual para inspecao da qualidade de leite. 5.ed. Santa Maria: UFSM, 2013.
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