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Analisar a profissdo de Engenheiro de Alimentos, interelacionando-a com as responsabilidades e direitos
profissionais, além da formag@o profissional pautada na ética; Discutir a importancia das relagdes étnico-
raciais e dos valores civilizatérios na formagdo do Engenheiro de Alimentos; Discutir a importancia dos
direitos humanos.

O caridter interdisciplinar do curriculo do curso de Engenharia de Alimentos. O papel do engenheiro de
alimentos na industria e institui¢des de pesquisa. Mercado de trabalho. Atuagéo do engenheiro de alimentos
na preservagdo de recursos naturais. Formagdo ética do profissional de engenharia de alimentos. Sociedade e
educagdo das relagdes étnico-raciais. Efeito da tecnologia sobre o equilibrio ecolégico. Direitos Humanos.

1. O cariter interdisciplinar do curso de Engenharia de Alimentos
1.1 Os problemas na Engenharia e na Engenharia de Alimentos;
1.2 Conceito de Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos;
1.3 As ciéncias fundamentais no Curriculo de Engenharia de Alimentos;
1.4 As ciéncias basicas no Curriculo de Engenharia de Alimentos;
1.5 As ciéncias de formag@o geral no Curriculo de Engenharia de Alimentos;
1.6 Formag@o profissional especifica: Microbiologia de Alimentos, Bioquimica de Alimentos, Anélise de
Alimentos, Anélise Sensorial, Controle de Processos Alimenticios; Higiene Alimentar
1.7 O Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos da Universidade Federal de Uberlandia

2. O papel do Engenheiro de Alimentos na indistria, instituicdes de pesquisa e no mercado de
trabalho
2.1 Atributos do Engenheiro de Alimentos: habilitagdo, atitudes e comportamento profissionais
2.2 Papel social
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2.3 Campo de atuagdo do profissional de Engenharia de Alimentos

3. Atuacido do Engenheiro de Alimentos na preservacio dos recursos naturais
3.1 Evolugédo dos processos tecnoldgicos na preservagdo de alimentos
3.2 Tipos de residuos na indastria de alimentos (carnes e derivados, pescados, laticinios, frutas e
hortaligas, amilaceos e agucarados)
3.3 Tratamento de residuos
3.4 Metodologia da solug@o de problemas de engenharia

4. Sociedade e educagio das relagdes étnico-raciais
4.1. Fundamentos para o conhecimento das relagdes étnico-raciais;
4.2. Bases Legais: Leis 10.639/03, 11.645/08.

5. Direitos Humanos
5.1 Processos de promogdo, protegdo, defesa e aplicagdo na vida cotidiana e cidada de sujeitos de direitos
e de responsabilidades individuais e coletivas;
5.2 Necessidade de igualdade e de defesa da dignidade humana;
5.3 Democracia na educagio;
5.4 Transversalidade, vivéncia e globalidade;
5.5 Reconhecimento e valorizagdo das diferengas e diversidades.
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