
UNIVERSIDADE FEDERAL DE UBERLANDIA 

FACULDADE DE ENGENHARIA QUIMICA 

CURSO DE ENGENHARIA ALIMENTOS 

DISCIPLINA: CONTROLE DE QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS 

COD I GO: UNIDADE ACADEMICA: FEQUI 

PERiODO/SERIE: 7° periodo CHTOTAL CHTOTAL CHTOTAL: 
TEO RICA: PRATICA: 

OBRIGATORIA:(X) IOPTATIVA:() 
60 00 60 

I OBS: Regime semestral 

I PRE-REQUISITOS: nao tern I CO-REQUISITOS: nao tern 

Utilizar as principais norrnas e metodologias de controle de qualidade. Aplicar os conhecimentos 
basicos da microbiologia de alimentos e analise bromatol6gica na discussao das principais falhas de 
produ9iio e os principais indicios e forrnas de reconhecer estas falhas. 

Amostragem e preparo de amostra em analise de alimentos. Principios, metodos, tecnicas de analise 
fisico-quimica dos alimentos. Confiabilidade dos resultados. Deterrnina9iio dos constituintes 
principais. Medidas fisicas. Introdu9iio a cromatografia e espectrofotometria e aplica9oes em 
alimentos. Metodos de analise de alimentos por cromatografia, potenciometria, fluorimetria, 
espectrometria de absor9iio no visivel, ultravioleta e infraverrnelho e espectrometria de emissao e 
absor9iio atomicas. Qualidade e legisla9iio para alimentos. 

1. Conceitos basicos 
1.1 Significado da melhoria da qualidade 
1.2 Melhoria da qualidade x Produtividade 
1.3 Estatistica Aplicada a Qualidade. 
1.4 Controle Estatistico de Processos 

2. Qualidade Total 
2.1 Custos de preven9iio, de Falha intema e extema 
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2.3 Estrategias 
2.4 Aspectos legais 

3. Sistemas de Qualidade 
3.1 Sistemas ISO 9000, QS 9000, TS 16.949, TL 9000, AS 9000, HACCP, OHSAS 18000 e 

AS 9000; 
3.2 Sistema 5S 
3.3 Sistema Seis Sigma 
3.4 Implementa9ao de Sistemas de Qualidade: requisitos necessarios; certifica9ao e auditorias. 
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