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Orientar o discente de engenharia de alimentos durante o estagio supervisionado através da
realizagdo de reunides, além de acompanhar o andamento dos projetos a serem desenvolvidos durante o
estagio; Enfatizar a importancia dos topicos de estudos apresentados durante todo o curso de graduag@o,
ressaltando a importincia dos mesmos, bem como da sua aplicagdo prética na industria, ou seja, adaptar o
aluno ao seu futuro ambiente de trabalho e colocar em pratica os conhecimentos adquiridos durante o
curso.

A referida disciplina (regida por normas especificas) tem carater particular, isto é, depende do tipo de
trabalho a ser desenvolvido durante o estagio supervisionado. Neste contexto, topicos referentes ao
projeto serdo definidos pelo orientador de estagio. A disciplina € individualizada por aluno, de
conteudo variavel, realizada em industria, centros de pesquisa, instituigdes ou 6rgdos prestadores de

servigos, sob orientagdo de um professor do Curso de Engenharia de Alimentos.

O programa desta disciplina devera ser definido a partir das atividades a serem desenvolvidas pelo
discente no estagio supervisionado. As se¢des bibliografia basica e bibliografia complementar
apresentam tOpicos gerais no contexto de engenharia de alimentos.

DAMODARAN, S.; PARKIN, K.L.; FENNEMA, O.R. (Ed.). Quimica de Alimentos de Fennema. Porto
Alegre: Editora Artmed, 2010.
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ARAUJO, J.M.A. Quimica de alimentos: teoria e pritica. 4. ed. Vigosa: UFV, 2008. 596p.
MONTGOMERY, D.C. Introduction to statistical quality control. IE-Wiley, 2004. 776p.
FELLOWS, P.J. Tecnologia do processamento de alimentos - principios e pratica. 2. ed. Artmed, 2007

ORDONEZ, J.A. Tecnologia de alimentos - alimentos de origem animal. Artmed, 2005. 280p. v. 2.

GEANKOPLIS, C. Transport processes and unit operations. 4. ed. USA: Prentice Hall International
Editions, 2003.

McCABE, W.L.; SMITH, J. Unit operation in chemical engineering. 7. ed. McGraw Hill, 2004.

KRAMER, A.; TWIGG, B.A. Quality control for the food industry. 3. ed. Westport, USA: The AVI
Publishing Co. Inc., 1970. 556p.

GAVA, A.J.; SILVA, C.A.B.; FRIAS, J.R.G. Tecnologia de alimentos. Principios e aplicagdes. Sdo
Paulo: Nobel, 2008. 511p.
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