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CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS 

DISCIPLINA: TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO 

COD I GO: UNIDADE ACADEMICA: FEQUI 

PERIODO/SERIE: 10° periodo CHTOTAL CHTOTAL CHTOTAL: 
TEO RICA: PRATICA: 

OBRIGATORIA: (x) IOPTATIVA: () 
60 -- 60 

I OBS: Regime semestral 

I PRE-REQUISITOS: nao tern I CO-REQUISITOS: nao tern 

• Aplicar metodologia cientifica no desenvolvimento de urn projeto de estudo individual sob a 
orienta~ao de urn professor. 

• Utilizar ferramentas de comunica~ao e expressao na elabora~ao da monografia do projeto de 
estudo, bern como na apresenta~ao do trabalho, sob forma oral, para uma banca examinadora, 
com osta elo orientador e or dois rofessores indicados elo Cole iado de Curso. 

Variavel de acordo com o assunto envolvido no projeto proposto 

1. Ferramentas da Metodologia Cientifica 
2. Normas de Elabora~ao de Monografia e Textos Cientificos 
3. Escolha do assunto 
4. Delimita~ao do assunto 
5. Justificativa da escolha 
6. Revisao da literatura 
7. Formula~ao do problema 
8. Defini~ao operacional das varhiveis 
9. Desenvolvimento experimental 
10. Analise dos dados 



11. Discussao dos resultados 
12. Conclusao 
13. Elabora~ao do relatorio tecnico 
14. A resenta~ao oral do trabalho final 

Variavel de acordo como assunto envolvido no projeto proposto. 
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